
 

หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
หลักสูตรวิชา การทำปอเปี๊ยะทอด จำนวน 6 ชั่วโมง  

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอบางมูลนาก สำนักงานส่งเสริมการเรียนรู้ประจำจังหวัดพิจิตร 

 
 

ความเป็นมา  
 ในภาวการณปจจุบัน ความเจริญกาวหนาดานเศรษฐกิจ และเทคโนโลยี มีการพัฒนาอย าง 

รวดเร็ว การดําเนินชีวิต การประกอบอาชีพมีการแขงขันคอนขางสูง มีการใชจายในชีวิตประจําวันที่เพิ่มขึ้น อีกทั้ง 
สภาพบานเมืองในปจจุบันที่ ประสบปญหาดานเศรษฐกิจ ราคาสินคาโดยทั่วไปไดปรับตัวสูง ประชาชน โดยทั่วไป
จึงตองแบกภาระคาใชจายที่เพ่ิมข้ึน ดังนั้น การประกอบอาชีพในปจจุบันจึงไมไดมุงเนนเพียง รายไดหลักเพียงอยาง
เดียว การสนับสนุนใหประชาชนโดยทั่วไปมี อาชีพเสริมเพื ่อเพิ ่มพูนรายไดตลอดจน การพึ่งพาตนเองโดย 
ใชหลักการและปรัชญา “เศรษฐกิจพอเพียง ” ซึ่งมีความ เหมาะสมกับสภาพเศรษฐกิจใน ปจจุบัน การจัดการ
ศึกษาเพื่อการมีอาชีพและการสงเสริมใหมีการพัฒนาอาชีพ เปนแนวทางและสรางโอกาส ใหกับประชาชนผูสนใจ  
ไดศึกษาเรียนรูดานอาชีพที่หลากหลาย เปนการแกปญหาการวางงานและ สงเสริมความเขมแข็ง กระตุนเศรษฐกิจ
ในชุมชน เพื่อใหประชาชนไดมีอาชีพที่สามารถสรางรายไดที่มั่นคง จึงไดกําหนด หลักการจัดทําแผนการมีงานทํา 
รวมทั้งเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับความตองการของ ประชาชนในชุมชนและวิถีชีวิต ของคนในชุมชน  
                     ในปจจุบันอาชีพปอเปยะทอด เปนอาชีพหนึ่งที่เปนที่ตองการของตลาด ลงทุนนอย วิธีการทํา 
ไมยุงยาก และสามารถตอยอดอาชีพไดหลายรูปแบบ ตามความตองการของผูบริโภค จึงเปนชองทางที่ดีอีกทาง 
หนึ่งสําหรับคนที่กําลัง มองหาอาชีพเพ่ือการสรางรายได 
 

หลักการของหลักสูตร  
  1. เป็นการจัดทำหลักสูตรกลุ่มอาชีพประเภทคหกรรมที่มีความยืดหยุ่นด้านหลักสูตร การจัด
กระบวนการ เรียนรู้การวัดและการประเมินผล  
                    2. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพ ทั่วถึง 
และเท่าเทียม สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง เป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสำนึกความ
รับผิดชอบ ต่อตนเอง ผู้อ่ืนและสังคม 
 

จุดมุ่งหมาย 
                   1. เพ่ือเพ่ิมความรู้และประสบการณ์ และทักษะทางด้านการทำปอเปี๊ยะทอด  
                   2. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ความเข้าใจการทำปอเปี๊ยะทอด  
                   3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถปฏิบัติการทำปอเปี๊ยะทอด  
                   4. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถนำความรู้ไปใช้ในการทำปอเปี๊ยะทอด 

แบบ กศ.ตน.1๕ 

 



เป้าหมาย   
 1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
 2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
 

ระยะเวลา จำนวน  6  ชั่วโมง 
- ภาคทฤษฎี 2  ชั่วโมง 
- ภาคปฏิบัติ 4  ชั่วโมง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 

โครงสร้างหลักสูตร 
การทำการทำปอเปี๊ยะทอด จำนวน  6  ชั่วโมง 

 
 

เรื่อง จุดประสงค์ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฏี ปฏิบัติ 

1. ช่องทางการ 
ประกอบอาชีพ 

1.1 บอกความสำคัญ และ
ประโยชน์ของการ ประกอบ 
อาชีพของ การทำปอเปี๊ยะทอด 
ได้ 

1.1 ความสำคัญ และประโยชน์
ของ การประกอบ อาชีพ การของ
การทำปอ เปี๊ยะทอด 

1. 1 ศึกษาข้อมูลจาก เอกสาร สื่อ อิเล็กทรอนิกส์ สถาน 
ประกอบการ สื่อของ จริง สื่อบุคคลในชุมชน เพ่ือนำข้อมูลมา 
วิเคราะห์และใช้ในการ ประกอบอาชีพที่มี ความเป็นไปได้ใน
ชุมชน 

1 ชั่วโมง - 

   2.ทักษะการ 
ประกอบอาชีพ 

2.1 สามารถอธิบาย การ
เตรียมการ ประกอบอาชีพการ
ทำปอเปี๊ยะทอดได้  
2.2 สามารถคัดเลือก วัตถุดิบ 
ส่วนผสม และ การทำความ
สะอาด วัตถุดิบได้ 
2.3 สามารถบอก ขั้นตอน
วิธีการทำปอเปี๊ยะทอดได้ 

2.1 ขั้นเตรียมการ ประกอบอาชีพ
การ ทำปอเปี๊ยะทอด  
2.๒ การคัดเลือก วัตถุดิบในการ 
ทำปอเปี๊ยะทอด และ การทำความ
สะอาดวัตถุดิบ  
2.๓ ความรู้ที่ เกี่ยวกับขั้นตอน 
วิธีการทำปอเปี๊ยะ ทอด 

2.  1 การบรรยายให้ ความรู้เกี่ยวกับการ เตรียมการ ประกอบ 
อาชีพ  

      2.2 ศึกษาข้อมูลจาก เอกสาร สื่อ อิเล็กทรอนิกส์ ผู้รู้ ภูมิ 
ปัญญาท้องถิ่น 

2.  3 ฝึกปฏิบัติจริง  
        1) อธิบายขั้นตอนการ ทำปอเปี๊ยะทอด  
        2) ลงมือปฏิบัติ 
 

1 ชั่วโมง 2
ชั่วโมง 

 
 
 
 
 



เรื่อง จุดประสงค์ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฏี ปฏิบัติ 

3. การบริหาร 
จัดการ 

3.1 สามารถบริหาร จัดการการ
ทำปอเปี๊ยะทอดได้  
3.2 สามารถจัดการ ด้าน
การตลาด การ ออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์ และสามารถวางแผน เพ่ือ
การจัดจำหน่ายได้ 

      3.1 การบริหาร จัดการ การทำ 
       ปอเปี๊ยะทอด  

    3.๒ การจัดการการ ด้านการตลาด 
การ ออกแบบบรรจุภัณฑ์ และ 
การวางแผน เพ่ือการจำหน่าย 

3.1 การบริหารจัดการ การผลิต จัดให้ผู้เรียน  
3.2 การบริหารจัดการ การตลาด จัดให้ผู้เรียน ศึกษา การ
บริหาร จัดการด้านบรรจุภัณฑ์ จัดให้ผู้เรียนศึกษา  
๓.๓ วัดและประเมินผล ตามหลักสูตรก าหนด 

- 2 
ชั่วโมง 

 
 
 
 
 
 
 
 



สื่อการเรียนรู้  
  1. เอกสารประกอบการเรียนรู้การทำไข่เค็มใบเตย 
  2. แหล่งเรียนรู้/อินเทอร์เน็ตในเว็บไซต์ต่างๆ 
  3. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ 
 

การวัดผลประเมินผล 
  1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
  2. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้และ
จบหลักสูตร 
 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

  2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
 

หมายเหตุ สถานศึกษาสามารถปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 

 


