
หลกัสตูรการศกึษาตอ่เนือ่ง 
หลกัสตูรวชิาการทำพรกิแกง จำนวน 6 ชัว่โมง 

กลุม่อาชพีดา้นพาณชิยกรรมและบรกิาร 
ศนูยส์ง่เสรมิการเรยีนรูอ้ำเภอวชริบารมี 

 

ความเปน็มา  
ยุทธศาสตร์ด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพคนให้มีคุณภาพ ศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน  สู่ “วิสาหกิจ

ชุมชน : ชุมชนพึ่งตนเอง ทำได้ ขายเป็น” เพื่อเป็นการส่งเสริมการจัดการศึกษาอาชีพที่สอดคล้องกับ ศักยภาพของ
ชุมชน และความต้องการของตลาด รวมทั้งสร้างเครือข่ายการรวมกลุ่มในลักษณะวิสาหกิจชุมชน สร้าง  รายได้
ให้กับชุมชน ให้ชุมชนพึ่งพาตนเองได้ และการส่งเสริมการใช้เทคโนโลยีในการสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับสินค้า  การทำ
ช่องทางเผยแพร่และจำหน่ายผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนให้เป็นระบบครบวงจร การประชาคมหมู่บ้านประชาชน
ได้ร่วมกันพูดคุย แลกเปลี่ยนถกแถลง เกี ่ยวกับการประกอบ อาชีพของคนในชุมชน ซึ่งส่วนใหญ่เป็นอาชีพ
เกษตรกรรมและรับจ้างทั่วไป แต่ด้วยสภาพทางเศรษฐกิจ จึงทำให้ รายได้ในการประกอบอาชีพลดน้อยน้อยลง 
ประชาชนในชุมชนจึงเล็งเห็นความสำคัญ และต้องการสร้างอาชีพ  เสริมให้กับตนเอง โดยประเมินจากความ
ต้องการของตลาด และทรัพยากรที่มีอยู่ในชุมชน กศน.อำเภอวชิรบารมี ได้รับงบประมาณปี 2566 แผนงาน : 
ยุทธศาสตร์เพื่อสนับสนุนด้าน การพัฒนาและเสริมศักยภาพทรัพยากรมนุษย์ โครงการขับเคลื่อนการพัฒนา
การศึกษาที่ยั ่งยืน งบรายจ่ายอื่น โครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน จึงร่วมจัดกิจกรรมการศึกษาต่อเนื่องรูปแบบ
การศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ หลักสูตร ระยะสั้น (กลุ่มสนใจ) วิชาการทำพริกแกง หลักสูตร 6 ชั่วโมง ร่วมกับ
ประชาชนในชุมชน 
หลักการของหลักสูตร 

1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศกึษาอาชีพที่สอดคล้องกับศักยภาพของชุมชน และความต้องการของ 
ชุมชน  
2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการส่งเสริมการใช้เทคโนโลยีในการสร้างมูลคา่เพิ่มให้กับสินค้า การทำช่องทาง 
เผยแพร่และจำหน่ายผลติภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนให้เป็นระบบครบวงจร  
3. สามารถนำความรูจ้ากการอบรมไปสรา้งอาชพีเสริม เพิ่มรายได ้ให้กับตนเองและครอบครัว  

จดุมุง่หมาย 
1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับการทำพริกแกง 
2. มีทักษะในการเลือกซ้ือ เลือกใช้วัตถุดิบได้  
3. มีทักษะในการคำนวณต้นทุนกำไรในการประกอบอาชีพ  
4. มีความตระหนักเห็นคุณค่าความสำคัญของการนำทรัพยากรในท้องถิ่นมาใช้ให้เกิดประโยชน์  
5. สามารถนำสินค้าไปจำหน่ายผ่านสื่อออนไลน์ได้  
6. สามารถนำความรู้ไปใช้ในชีวิตประจำวันเพื่อลดรายจ่าย/เพิ่มรายได้ตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจ  
7. มีความพึงพอใจในการฝึกอาชีพระยะสั้น หลักสูตรการทำพริกแกง 
 

กลุม่เปา้หมาย  
มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ 

1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชพี 

แบบ กศ.ตน.15 



ระยะเวลา  
 จำนวน 6 ชั่วโมง 

ภาคทฤษฎ ี3 ชัว่โมง  
ภาคปฏิบัติ 3 ชัว่โมง  

การจดักระบวนการเรยีนรู้ 
1. จัดกิจกรรมสำรวจและวิเคราะห์ตนเอง ทรพัยากร อาชพี และความต้องการของตลาด เพือ่ให้ผู้เรียน

เห็นช่องทางการประกอบอาชีพ  
2. จัดกิจกรรมวิเคราะหข์้อมูลโดยใช้กระบวนการคิดเป็น และความเป็นไปได้ รวมทั้งการศึกษาหาความรู้ 

เพื่อการตัดสินใจเลือกประกอบอาชีพ  
3. ฝึกทักษะการประกอบอาชีพ  

- เรียนรู้จากวิทยากร  
- เรียนรูด้้วยตนเอง จากสื่อต่าง ๆ แหล่งเรียนรู้ ผูรู้้ 

  - เรียนรู้จากการลงมือปฏิบัติจริง  
- เรียนรู้จากกลุ่ม โดยแลกเปลี่ยนการเรียนรู้ร่วมกนั 

 



รายละเอยีดโครงการสรา้งหลกัสตูรวชิา การทำพรกิแกง จำนวน 6 ชัว่โมง 

 

 

ที ่ เรือ่ง จดุประสงคก์ารเรยีนรู ้ เนือ้หา การจดักระบวนการเรยีนรู้ 
จำนวนชัว่โมง 

ทฤษฎ ี ปฏบิตั ิ

1. ช่องทางการ 
ประกอบอาชีพการ 
ขายพริกแกง 

1.1 บอกความสำคัญใน การ
ประกอบอาชีพการ ขายพริกแกง
ได้ 
 
1.2 บอกความเป็นไปได้ใน การ
ประกอบอาชีพขาย พรกิแกงได้  
 
1.3 บอกทิศทางการ พฒันาการ
ประกอบอาชีพ การขายพริกแกง
ได้ 
 

 

 

 

 

 

1.1 ความสำคัญในการ
ประกอบอาชีพ การขายพริก
แกง  
 
 
1.2 ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบ อาชีพ  
 
1.3 ทิศทางพัฒนาการ
ประกอบอาชีพ การขายพริก
แกง 

1.1 ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร สื่อ อิเล็กทรอนิกส ์
สถานประกอบการ สื่อ ของจริง เพื่อนำข้อมูลมา
วิเคราะห์และ ใช้ในการประกอบอาชีพที่มีความ 
เป็นไปได้ในชุมชน  
1.2 วิเคราะห์อาชพีที่จะสามารถเลือก ประกอบ
อาชีพได้ในชุมชนจากข้อมูล ต่าง ๆ  
 
1.3 กำหนดทิศทางการพัฒนาการ ประกอบอาชพี
โดยใช้กระบวนการคิด เป็นและมีความเป็นไปได้
ตามบริบท ชุมชน 

10 
นาที 
 
 
 
10 
นาที 
 
 
10 
นาที 

 



ที ่ เรือ่ง จดุประสงคก์ารเรยีนรู ้ เนือ้หา การจดักระบวนการเรยีนรู้ 
จำนวนชัว่โมง 

ทฤษฎ ี ปฏบิตั ิ

2. ทักษะการ ประกอบ
อาชีพการ ขายพริก
แกง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.1 บอกความเป็นมาของ พรกิ
แกงได้  
 
2.2 มีความรู้ทัว่ไป เกี่ยวกับการ
เลือกซ้ือ เลือกใช้ วัสดุอปุกรณ์  
 
2.3 บอกข้ันตอนการ จดัเตรียม
อุปกรณ์การทำ พริกแกง 
 
2.4 บอกข้ันตอนการทำ พรกิ
แกง 
  
2.5 บอกข้ันตอนการทำ บรรจุ
ภัณฑ์ พริกแกงได้ 

2.1 ความเป็นมาของพรกิแกง  
 
 
2.2 ความรู้ทัว่ไปเกี่ยวกบัการเลือก
ซื้อ เลือกใช้วัสดุอุปกรณ์  
 
2.3 ขั้นตอนการจัดเตรียมอุปกรณ์
ทำ พริกแกง 
 
2.4 ขั้นตอนการทำพรกิแกง 
 
 
2.5 ขั้นตอนการทำบรรจุภัณฑ์พริก 
แกง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2.1 ความเป็นมาของพรกิแกง 
 
 
2.2 ความรู้ทัว่ไปเกี่ยวกบัการเลือกซ้ือ 
เลือกใช้วัสดุอุปกรณ์  
 
2.3 ขั้นตอนการจัดเตรียมอุปกรณ์ทำ  
พริกแกง 
 
2.4 ขั้นตอนการทำพรกิแกง 
 
 
2.5 ขั้นตอนการทำบรรจุภัณฑ์พริกแกง 

15 
นาที 
 
15 
นาที 
 
10 
นาที 
 
20 
นาที 
 
20 
นาที 
 
 

- 
 
 
 
 
- 
 
 
 

20 
นาที 

 
30 
นาที 

 
30 
นาที 



ที ่ เรือ่ง จดุประสงคก์ารเรยีนรู ้ เนือ้หา การจดักระบวนการเรยีนรู้ 
จำนวนชัว่โมง 

ทฤษฎ ี ปฏบิตั ิ

3. การบริหาร จดัการใน
การ ประกอบอาชพีการ 
ขายพริกแกง 

3.1 สามารถคำนวณ ตน้ทุนกำไร
ในการประกอบ อาชพีได ้ 
 
3.2 เข้าใจเทคนิคการขาย สินค้า
ออนไลน ์ 
 
3.3 สามารถการถ่ายภาพ เพื่อ
ประชาสัมพันธ์สินคา้ ออนไลน์ได้ 
  
3.4 สามารถสรา้งมูลค่า สินค้า
บนอินเตอร์เน็ตได้  
 
3.5 สามารถนำความรู้ไป ใช้ใน
ชีวิตประจำวันเพื่อลด รายจ่าย/
เพิ่มรายไดต้าม หลักปรัชญาของ
เศรษฐกิจ พอเพียง/บัญชี
ครัวเรือนได ้
 
 
 
 

3.1 สามารถคำนวณ ตน้ทุนกำไรใน
การประกอบ อาชพีได้  
 
3.2 เข้าใจเทคนิคการขาย สินค้า
ออนไลน ์ 
 
3.3 สามารถการถ่ายภาพ เพื่อ
ประชาสัมพันธ์สินคา้ ออนไลน์ได ้ 
 
3.4 สามารถสรา้งมูลค่า สินค้าบน
อินเตอร์เน็ตได้  
 
3.5สามารถนำความรู้ไป ใช้ใน
ชีวิตประจำวันเพื่อลด รายจ่าย/เพิ่ม
รายไดต้าม หลักปรัชญาของ
เศรษฐกิจ พอเพียง/บัญชีครัวเรือนได ้

3.1 สามารถคำนวณ ตน้ทุนกำไรในการ
ประกอบ อาชีพได้  
 
3.2 เข้าใจเทคนิคการขาย สินค้าออนไลน ์
 
 
3.3 สามารถการถ่ายภาพ เพื่อประชาสัมพันธ์
สินค้า ออนไลน์ได ้
 
3.4 สามารถสรา้งมูลค่า สินค้าบน
อินเตอร์เน็ตได้  
 
3.5สามารถนำความรู้ไป ใช้ในชวีิตประจำวัน
เพื่อลด รายจา่ย/เพิ่มรายได้ตาม หลักปรัชญา
ของเศรษฐกิจ พอเพียง/บัญชีครัวเรือนได ้

10 
นาที 
 
10 
นาที 
 
10 
นาที 
 
10 
นาที 
 
30 
นาที 
 

20 
นาที 
 
20 
นาที 
 
20 
นาที 
 
20 
นาที 
 
20 
นาที 
 



สือ่การเรยีนรู้  

1. เอกสารประกอบการเรียนรู้การทำพริกแกง 
2. แหล่งเรียนรู้,อินเทอรเ์น็ตในเว็ปไซต์ต่าง ๆ  
3. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญ  
4. การแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

การวดัและประเมนิผล  
1. การฝึกปฏิบัติจริง  
2. ชิ้นงาน 

เกณฑก์ารจบหลกัสตูร  
1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  
2. มีชิ้นงานจากการฝึก 

เอกสารหลกัฐานการศกึษา  
1. หลักฐานการประเมินผล  
2. วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา  
3. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 

การเทยีบโอน  
ผู้เรียนที่จบหลักสูตรนี้สามารถนำไปเทียบโอนผลการเรียนรูก้ับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับการศกึษาขั้นพื้นฐาน 

พุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบอาชพีรายวิชาเลือกที่สถานศึกษาได้จดัทำขึ้นในระดับใดระดับหนึ่ง 
 

 
หมายเหตุ สถานศึกษาสามารถปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 
 


