
 
 

หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
หลักสูตรอาชีพ การทำขนมชั้น จำนวน 6 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอบางมูลนาก สำนักงานส่งเสริมการเรียนรู้ประจำจังหวัดพิจิตร 

 
 

ความเป็นมา 
สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่น  ด้านเศรษฐกิจ 

การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพิ่มขึ้นเรื่อย ๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่าง
รวดเร็ว และไม่ เพียงพอกับจำนวนประชากรที่เพิ่มขึ้นทุกมุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมามากมาย 
โดยเฉพาะด้านการ ดำรงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพื่อเป็นการเลี้ยง
ตัวเองและครอบครัว แล้วยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพ่ือบริโภคประจำวัน จึงจำเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เรา
จะต้องสร้างขึ้นหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพื่อการอยู่รอด ขนมไทย เป็นเอกลักษณ์ด้านวัฒนธรรมประจำ
ชาติไทย มีความละเอียดอ่อนประณีตในการเลือกสรรวัตถุดิบ วิธีการทำที่พิถีพิถัน รสชาติอร่อยหอมหวานสีสัน
สวยงาม รูปลักษณ์ชวนรับประทาน และเป็นขนมที่มีความเก่ียวข้องกับ คนไทยมาแต่อดีตจนถึงปัจจุบันการประกอบ
อาชีพธุรกิจขนมไทย เป็นอาชีพอิสระในการทำมาหากิน และสร้างรายได้ให้กับตนเอง 
 จากความสำคัญข้างต้น ศกร.ระดับตำบลบางมูลนาก ศูนย์ส่งเสริมการเร ียนรู ้อำเภอบางมูลนาก                  
จึงเห็นความสำคัญใน ดำเนินการจัดกิจกรรมส่งเสริมศูนย์ฝึกอาชีพ ชุมชน เพ่ือเป็นของขวัญในวันขึ้นปีใหม่ จึงจัดทำ
หลักสูตร การทำขนมชั้น จำนวน 6 ชั่วโมง เพ่ือฝึกทักษะอาชีพ ให้กับชุมชนได้มีรายได้และอาชีพเสริม ต่อไป 
  
หลักการของหลักสูตร  

หลักสูตรวิชา การทำขนมชั้น มีหลักการจัดการเรียนรู้ ดังนี้ 
1. เป็นหลักสูตรที่มีความยืดหยุ่นในเนื้อหาสาระการเรียนรู้ และกระบวนการจัดการเรียนรู้ 
2. มุ่งพัฒนาให้ผู้เรียนได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพ ทั่วถึงและเท่าเทียม

กัน เป็นบุคคลที่มีคุณธรรม จริยธรรม และมีจิตสำนึกความรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อื่น และสังคม 
3. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพื ่อให้ผู ้เร ียนเกิดความรู ้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพ                

ให้เกิดรายได้ที่มั่นคง และยั่งยืนในอาชีพ 
4. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือกับภาคีเครือข่ายในการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ 

  
 
 
 
 
 

แบบ กศ.ตน.15 

 



จุดมุ่งหมาย 
 หลักสูตรวิชา การทำขนมชั้น มุ่งพัฒนาให้กลุ่มเป้าหมายมีศักยภาพในการประกอบอาชีพ ดังนี้ 

1. เพื ่อให ้ผ ู ้ เร ียนเกิดทักษะความร ู ้  ความเข ้าใจ ความชำนาญในการประกอบอาชีพ หลักส ูตร                     
วิชา การทำขนมชั้น   

2. เพื ่อให้ผู ้เรียนสามารถนำไปประกอบอาชีพหลักสูตรวิชา การทำขนมชั้นและสามารถสร้างรายได้           
ที่มั่นคงได้  

3. เพ่ือให้ผู้เรียน มีคุณธรรม จริยธรรม และจิตสำนึกความรับผิดชอบต่อการประกอบอาชีพ 
 

เป้าหมาย  
 1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
 2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
 
ระยะเวลา จำนวน  6  ชั่วโมง 

- ภาคทฤษฎี 2  ชั่วโมง 
 - ภาคปฏิบัติ 4  ชั่วโมง 
 



โครงสร้างหลักสูตร 
หลักสูตร การทำขนมชั้น จำนวน 6 ชั่วโมง ดังนี้ 

 

เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1. ช่องทางการ
ประกอบอาชีพ
การทำขนมชั้น 

1.1 สามารถอธิบายบอกความสำคัญ 
และคุณค่าทางโภชนาการของการ
ประกอบอาชีพได้ 
1.2 บอกความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการทำขนมชั้นได้แก่ 
การลงทุน การตลาด วัสดุ อุปกรณ์ 
และทำเลที่ตั้ง 
1.3 บอกและหาแหล่งเรียนรู้ได้ 
1.4 บอกทิศทางการประกอบอาชีพ
ธุรกิจการทำขนมชั้น   

1.1 ความสำคัญ และคุณค่าทาง
โภชนาการของประกอบอาชีพการทำ
ขนมชั้น 
1.2 ความเป็นไปได้ในการประกอบ
อาชีพการทำขนมชั้น   
       1.2.1 ความต้องการของตลาด 
       1.2.2 การลงทุนและการหา
แหล่งเงินทุน 
       1.2.3 การจัดหาวัสดุ อุปกรณ์ 
       1.2.4 การเลือกทำเลที่ตั้ง 
       1.2.5 กระบวนการจัดตั้งกลุ่ม 
1.3 แหล่งเรียนรู้/ภูมิปัญญาชุมชน 
1.4 ทิศทางการประกอบอาชีพการทำ
ขนมชั้น   
 

1.1 ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร  สถานประกอบการ                  
สื่อของจริง สื่อบุคคลในชุมชน เพ่ือนำข้อมูลมาวิเคราะห์
และใช้ในการประกอบอาชีพที่มีความเป็นไปได้ในชุมชน 
1.2 วิเคราะห์อาชีพท่ีจะสามารถเลือกประกอบอาชีพได้
ในชุมชนจากข้อมูลต่างๆ  
1.3 ให้ความรู้ และแลกเปลี่ยนเรียนรู้เรื่องกระบวนการ
จัดตั้งกลุ่ม 
1.4 ครู ผู้เรียน และผู้รู้ ร่วมกันอภิปรายแลกเปลี่ยน
เรียนรู้เกี่ยวกับทิศการประกอบอาชีพการทำขนมชั้น   
ในรูปแบบที่เหมาะสมกับตนเอง โดยคำนึงถึง ศักยภาพ
ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนที่ ทำเลที่ตั้งศักยภาพ
ของทรัพยากรมนุษย์ในชุมชนที่มีตามฤดูกาล 
 

1 
ชั่วโมง 

 

- 
 
 
 

 

 
 
 



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

2. ทักษะการ
ประกอบอาชีพ
การทำขนมชั้น 

2.1 สามารถอธิบายการเตรียมการ
ประกอบอาชีพการทำขนมชั้น ได ้
2.2 สามารถบอกข้ันตอนวิธีการทำ
ขนมชั้น ได้ 
2.3 สามารถนำวัตถุดิบในชุมชนมา
ปรับใช้ในการทำขนมชั้น ได้ 
 
 

2.1 ขั้นเตรียมการประกอบอาชีพการทำ
ขนมชั้น  

2.1.1 สถานที่ / พ้ืนที ่ 
       2.1.2 การคัดเลือกวัตถุดิบในการทำขนมชั้น  
เพ่ือการค้า 
       2.1.3 การทำความสะอาดวัตถุดิบ 
       2.1.4 ความรู้ที่เก่ียวข้องในการประกอบ  
       2.1.5 การบรรจุผลิตภณัฑ์ 
       2.1.6 ขั้นตอนการเก็บรักษาเพ่ือการบริโภค
หรือจำหน่าย 
 
 
 
 

2.1 ให้ความรู้เกี่ยวกับการเตรียมการประกอบ
อาชีพ 
2.2 ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร  สื่ออิเล็กทรอนิกส์  
ผู้รู้ ภูมิปัญญาชุมชน เกี่ยวกับเรื่อง การเตรียมวัสดุ 
อ ุปกรณ์ การเตร ียมว ัตถ ุด ิบ  การเล ือกสถาน
ประกอบการ และสถานที่จำหน่าย 
2.4 จัดทำแผนการฝึกทักษะการประกอบอาชีพ 
2.5 ฝึกทักษะการทำขนมชั้น 

1. การคัดสรรวัตถุดิบ 
2. การทำความสะอาด 
3. ส่วนผสม 
4. สาธิต/ปฏิบัติ 
5. บรรจุหีบห่อพร้อมจำหน่าย 
6. การเก็บรักษาเพ่ือการบริโภคหรือการ

จำหน่าย 
2.6 จดบันทึกผลการเรียนรู้ 
2.7 วัดและประเมินผลตามหลักสูตรกำหนด 
 
 
 
 
 
 

- 
 

3 
ชั่วโมง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

3. การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพ 

3.1 สามารถบริหารการทำขนมชั้น
ได ้  
       - การควบคุมคุณภาพ 
       - การลดต้นทุนการผลิต 
       - คุณธรรม จริยธรรมในการ
ประกอบอาชีพ 
3.2 สามารถจัดการการตลาดใน
การผลิตผลิตภัณฑ์ได้ 
       - ทำฐานข้อมูล 
       - การจำหน่ายการทำขนมชั้น
ไปสู่ผู้บริโภค 
3.3 สามารถจัดการความเสี่ยงได้ 
3.4 ครูและผู้เรียนสามารถถอด
บทเรียนตามหลักปรัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง 2 3 4 ได้ 

3.1 การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพการ
ทำขนมชั้น   
       - การจัดการควบคุมคุณภาพในการทำขนม
ชั้น 
       - การลดต้นทุนในการทำขนมชั้น 
3.2 การจัดการตลาดในการทำขนมชั้น 
       - การทำฐานข้อมูลลูกค้า 
       - การจำหน่ายการทำขนมชั้น 
3.3 การถอดบทเรียนตามหลักปรัชญาของ
เศรษฐกิจพอเพียง 2 3 4 
 
 

3.1 การบริหารจัดการ  จัดให้ผู้เรียนเรียน 
       -  สำรวจและศึกษาแหล่งวัสดุ อุปกรณ์ และ
การใช้ประโยชน์ของแหล่งทรัพยากรธรรมชาติและ
ทุนต่าง ๆ 
       -  การกำหนดและการควบคุมคุณภาพ
ผลผลิตที่ต้องการ 
       -  ศึกษาการลดต้นทุนการผลิตแต่คุณภาพ   
คงเดิม 
       -  ศึกษา วิเคราะห์ ปัจจัยความเสี่ยงที่คาดว่า
จะเกิดขึ้นและมีแนวทางในการจัดการความเสี่ยง 
3.2 การบริหารจัดการตลาด จัดให้ผู้เรียนศึกษา 
       -  ข้อมูลการตลาด และวิเคราะห์ความ
ต้องการของตลาด 
3.3 ครูและผู้เรียนร่วมกันถอดบทเรียนตามหลัก
ปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 2 3 4 
 

1 
ชั่วโมง 

1 
ชั่วโมง 

 
 
 



สื่อการเรียนรู้ 
1. สื่อเอกสารใบความรู้ประกอบการบรรยายและสาธิตอาชีพ  

 2. วัตถุดิบของจริงที่นำมาใช้ในการปฏิบัติ 
 
การวัดผลประเมินผล 

1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหว่างเร ียนจากการปฏิบัต ิ ได้ผลงานที ่ม ีค ุณภาพสามารถสร ้างรายได้                              

และจบหลักสูตร 
 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 

 

หมายเหตุ สถานศึกษาสามารถปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสม 

 
 
 
 
 

 


